SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

CIDADE DE COORDENADORIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR
SAO PAULO

EDUCACAO

INFORMATIVO PARA GESTORES

A pandemia da COVID-19 chegou e mudou o modo de viver das pessoas. Foi
necessdrio rever algumas praticas de higiene e outras necessitam ser implementadas.

! . .
E vocé, gestor, tem papel fundamental neste momento para garantir a seguranga dos
estudantes e de toda a comunidade escolar. Vamos evidenciar abaixo os principais
pontos relacionados & alimentagcdo escolar que exigirdo sua atengdo no retorno as

aulas. Para mais detalhes consulte o Guia Orientativo sobre Alimentagdo Escolar para o Retorno as Aulas,

disponivel no site da CODAE.

COMUNICACAO

*Divulgar e orientar a comunidade escolar sobre as novas prdticas para evitar a
transmissdo da COVID-19 na escola

*Orientar a comunidade escolar sobre como proceder em casos de diagndstico de
COVID-19

*QOrientar a comunidade escolar a ndo trazer alimentos de casa. |Incentive o

alimentag&o escolar

EDUCACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL

*Suspender temporariamente:
- Sistema de distribuicdo autosservigo
- Atividades sensoriais com manipulac&o e degustagdo de alimentos
- Atividades pedagdgicas de oficinas culindrias

*Manter as hortas pedagdgicas com os cuidados de higiene e o distanciamento

minimo de 1 metro entre as pessoas

HIDRATACAO

*Orientar e garantir que cada estudante utilize seu préprio copo
*Manter o bebedouro apenas com acesso para enchimento dos copos

*Garantir higienizagdo frequente do bebedouro




SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

QID DE COORDENADORIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR
SAO PAULO

EDUCACAO

HIGIENE PESSOAL

*Assegurar a disponibilidade de insumos, uniforme e EPIs

*Garantir pia para higiene de m&os dos manipuladores de alimentos,

estudantes e funciondrios

*Providenciar local para troca e guarda de uniformes

RECEBIMENTO

*Definir o espago adequado para o recebimento de alimentos
*Garantir que todos funciondrios sigam os protocolos de higiene e

distanciamento

*Orientar a equipe de limpeza quanto & higienizagdo do local antes e apds o

recebimento dos alimentos

ARMAZENAMENTO

*Garantir que a despensa tenha uma estrutura arejada, sem objetos em desuso
*Detinir espago na despensa para realizar quarentena das embalagens

*Supervisionar o armazenamento e a identificagdo dos alimentos

PRE-PREPARO E PREPARO

*Garantir que a estrutura da cozinha permita o distanciamento minimo de 1 metro
*Assegurar a ventilagdo natural com a instalagdo de telas milimétricas, caso necessario

*Veriticar se a equipe da cozinha estd usando mdascaras

DISTRIBUICAQ

*Supervisionar os estudantes e funciondrios quanto & higienizagdo das mdos, uso de mdscaras
e respeito ao distanciamento

*Garantir e verificar se a equipe da cozinha estd usando mdscara e luva descartével
*Supervisionar se a higienizagdo estd adequada (balcdo de distribuicdo, mesas e cadeiras do
I refeitério)

*Adaptar a distribuicdo de refei¢cdes e talheres para limitar o contato

*Garantir o distanciamento minimo de 1 metro entre os estudantes com organizagdo de

hordrios, sinalizagdo de rotas, marcagdo de lugares na fila e nos refeitdrios
*Adaptar o sistema de contagem da alimentagdo com fichas que sejam manipuladas apenas

pelo funciondrio da unidade

Em caso de duvidas,entre em contato com a Coordenadoria de Alimentacgéo Escolar:
® 311-8601 / 3111-8602
smecodaeatendimentoesme.prefeitura.sp.gov.br


http://pratoaberto.sme.prefeitura.sp.gov.br/

